Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 27. April bis 1. Mai 2026
Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene

Kartoffelcremesuppe(g, 1)
mit Gemiiseeinlage(i), halbem a, g, i
Brotchen(a- Weizen)
und Kirschjoghurt(g)

Gefliigelkottbullar (a-Weizen, c)
(Veg: Gemiisekottbullar(a-Weizen, c)
in hausgemachter Bratensof3e(g, 1) a,c gl
mit gebutterten Erbsen(g)
und Kartoffelstampf(g)
von Bio Kartoffeln aus der Region

Bio Vollkornnudeln(a- Weizen)
mit Pesto Sahnesofe(g), a,g
Obst

Paniertes MSC Seelachsfilet(a, d)
(Veg: Gemiisebratling(a, c, 1) a,d, g, i
mit KrautersoBBe(g), (Veg:a, c, g, 1)
Gemiisebulgur(a-Weizen, 1)
und einem gemischtem Salat

Feiertag

BECFTSE@R MO A o

Allergen ffi

Glutenhaltiges Getreide (Hafer, Roggen, Weizen, Gerste)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



