Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 03.-06.04.2023

Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene
Bio- Nudeln(a)
mit Pesto- Sahnesofe (g), a, g
Obst

Chili con Carne
(Veg: Chili Sin Carne(f)) -
mit Roten Kidney Bohnen, Mais

und Langkornreis, (Veget.: 1)
Rohkost
Bratwurst(i, j)
(Veg: Kise- Gemiisebratling(a, c, g, 1) g 1,]
mit gebuttertem Gemiise (g) (Veget.: a,c, g, 1)
und Kartoffelstampf (g)

Rosmarin- Kartoffelpfanne

mit mediterranem Gemiise,

Cocktail- Knoblauch Dip(c) c
und Rhababerjoghurt

Feiertag

BErFT PR MmO a0 TP

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide (Hafer, Roggen, Weizen, Gerste)

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlie8lich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



