Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 02.- 06.01.2023
Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene
Bio Nudeln (a)

mit fruchtiger TomatensoB3e (g) a,g
Obst

Kartoffelsuppe
mit Gemiiseeinlage (i) ,
Schnippelwurst (i, j) , a, gi,j
Brétchen (a) und Blaubeerjoghurt (g)

Fischkibbelinge (a, d)
(Veg: Brokkolie- Kédsenuggets (a, g) a,d, g1
mit DillsoBe (g) (veget.: a, g, 1)
und Gemiisebulgur (a, 1),
Rohkost

Gebratenes Hihnchenbrustfilet
(Veg: Gemiisebratling (a, c) g
mit Erbsen und Mdhren in
Petersilienrahm (g) (veget.: a, c, g)
und Salzkartoffeln

Ofenkartoffeln
mit Kréuterquark (g) g
und einem gemischtem Salat

P TR e e o

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide (Hafer, Roggen, Weizen, Gerste)

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



