Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 21.-25.11.2022

Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene
Erbsencremsuppe(i)
mit Schnippelwurst(i, j), a, g ]

Brotchen(a) und Waldfruchtjoghurt(g)

Bio Nudeln (a)
mit fruchtiger TomatensoBe(g), ag
geriebenem Parmesan(g) und Obst

Héhnchengeschnetzeltes(g)
(Veg: veget. Geschnetzeltes(g))

.Zurcher Art* g
mit Reis und Rohkost
Bratwurst (i, j)
(Veg: Bratling (a, ¢)) g 1,]
mit gestovtem Wirsingkohl (g) (vegt. a, c, g)
und Kartoffelstampf (g)

Kartoffel- Gemiiseauflauf (g)
im Ofen mit Kése(g) tiberbacken g
und Gurkensalat

BErFT PR MmO a0 TP

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide (Hafer, Roggen, Weizen, Gerste)

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlie8lich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



