Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 19.-23.09.2022
Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene

Leichte Linsencremsuppe (1)
mit gebratener Hahnchenbrust, a,g
Mehrkornbrotchen (a)
und Fruchtquarkspeise (g)

Kleine Pfannkuchen (a, c, g)
mit Apfelmus, a,c, g
Obst

Mildes Putenrahmgyros (g)
(Veg: Gemiisefrikassee(g))
mit Reis g
und Tomatensalat

MSC Kibbelinge (a, ¢)
(Veg: Gemiisebratling(a, c)) a,c g ]
mit Honig- SenfsoBe(g, j)
und Karotten- Kartoffelstampf(g)

Kaésespitzle (a, c)
mit Rostzwiebeln(g) a,c, g
und einem gemischtem Salat

Allergene Stoffe

Glutenhaltiges Getreide (Hafer, Roggen, Weizen, Gerste)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlie8lich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis

BErFT PR MmO a0 TP



