Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 17. bis 21.05.2021

Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene

,Fagottini Pommodori“(a, f)
mit Basilikum gefiillte Teigtaschen
auf Tomatensugo(g) a,f, g
im Ofen mit Kise(g) liberbacken,
Obst

Hiihnerfrikassee(i, g)

(Veg: Gemiisefrikassee(i, g)) Lg
mit Erbsen, Mohren und Reis,
Rohkost
Ofenkartoffeln
mit Krauterquark g

und einem gemischtem Salat

Konigsberger Klops(a, ¢)
(Veg: Gemiiseklops (a, ¢, g))
in Kapernsof3e(g) a,c, g
mit Salzkartoffeln
und eingelegter Rote Bete

Nudeln(a)
mit Pesto- Sahnesofe(g), a,g
Rhababerquarkspeise(g)

PErFT PR MO a0 ow

Glutenhaltiges Getreide (Hafer, Roggen, Weizen, Gerste)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlielich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



