Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 31. November bis 04. Dezember 2020

Anderungen vorbehalten

enthaltene Allergene

Steckriibeneintopf (i)

mit frischem Gemiise (i)

a, 2,1

und Volkornbaguette (a),
Fruchtquarkspeise (g)

Nudeln (a)
a la Cabonara (g)
Veg: Kése- SahnesoBe (g) a,g
mit jungen Erbsen,
Rohkost

Gulasch vom Rind (g)
(Veg: Gemiisegulasch ( f, g) g
mit Gemiiseeinlage (f, 2

und Kiirbis- Kartoffelstampf (g)

Hausgemachte Fischbulette (a,c,d,1)
(Veg: Gemiisebratling(a, c¢)
auf feinen Gemiisestreifen(i)

a4,C g
(a’ C’ g)

mit Honig- Senfsof3e (g, )
und Bulger (a)
sowie einem gemischtem Salat

Kartoffelgratin (g)
mit g
Gurkensalat

BErFT PR MmO a0 TP

Glutenhaltiges Getreide (Hafer, Roggen, Weizen, Gerste)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlie8lich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



