Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 11. bis 15. November 2019
Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene

Bio- Vollkornnudeln
mit Mascarpone- Tomatensof3e, a,g
Obst

Linsensuppe
mit Schnippelwurst, frischem Gemiise
und Vollkornbaguette, a, g1l
Schokoladenpudding

Hackfleischtopf
( Veg: Gemiisetopf) g
mit frischem Porree (8)
und Reis,
Rohkost

Héhnchengulasch
( Veg: Gemiisegulasch)
mit Apfel- Zimtkohl g
und Salzkartoffeln (gD

Cannelloni
mit Spinat- Ricottafiillung,
auf Tomtensugo, im Ofen mit Kéise a, g
iiberbacken,
gemischter Salat mit Birnendressing

BErFRTrER MO A0 T8

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



