Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 16.-20. September 2019

Anderungen vorbehalten

Bio-Vollkornnudeln
mit Pesto- Sahnesof3e, a,g
Obst

Linsensuppe
mit frischem Gemiise,
Schnippelwurst und Baguette, a, g1l
Stachelbeerjoghurt

MSC Fischkibbelinge
(Veg: Kése- Gemiisenuggets) a,d, g1
mit Mascarpone-Tomatensof3e, (a,c,g, 1)
Gemiisebulgur
und einem gemischtem Salat

Cordon Bleu
(Veg: Gemiiseschnitzel) a, g
mit Mohrenstiften in (a,c, )
Estragon- Bratensof3e
und Salzkartoffeln

Mit Spinat und Ricotta gefiillte
Teigtaschen, a,g
mit Béchamelsofe,
1m Ofen mit Kése tiberbacken,
Rohkost

PErFT PR Mo a0 o

Allergene Stoffe

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis

enthaltene Allergene



