CATERING

Speiseplan vom 02.- 06. August 2019

Anderungen vorbehalten

Vollkornnudeln
mit TomatensoBe, a,g
frischem Parmesan,
Rohkost

Chili sin Carne

mit Berglinsen, Kichererbsen, Bohnen -

und Mais,
Obst

Gebundene Hiithnersuppe

(Veg: Gemiisesuppe) a, gl

mit frischen Krautern und einem halben (a, g, 1)

Donnerstag

Brotchen,
Pflaumenjoghurt

Seelachswiirfel
(Veg: Bratling) d, g
in Kriauterrahm (a,c, g

mit gebutterten Kohlrabiwtirfel

und Reis

Kartoffelgratin

im Ofen mit Kése iiberbacken, g

Gurkensalat

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis

BErFRTrER MO A0 T8

enthaltene Allergene



