Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 26. bis 30. August 2019

Anderungen vorbehalten

Kleine Pfannkuchen

a,C, g

mit Apfelmus,
Obst

Gebratene Hahnchenbruststreifen
in fruchtig, milder Currysof3e g

(Veg: Gemiisecurry)

(f, 2

mit Reis,
Rohkost

Kartoffel- Lauchsuppe

mit Hackfleisch,

a, gl

frischem Gemiise
und Vollkornbaguette,
Schokoladenpudding

Gemiise- Rindfleischgulasch
(Veg: Gemiisegulasch) a,g

mit (a, g)
Nudeln

Senfei
in leichter Senfsof3e c, g
mit Karotten- Kartoftelstampf

BErFRTrER MO A0 T8

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis

enthaltene Allergene



