CATERING

Speiseplan vom 12. bis 16. August 2019
Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene

Nudeln mit Mascarpone-
Montag TomatensoBe, a, g
Obst

Dienstag Héhnchengeschnetzteltes
(Veg: veget. Geschnetzeltes) g
,Leibziger Art* (f, g
mit Reis,
Himbeerjoghurt

Kaéssespitzle
Mittwoch mit Rostzwiebeln a,c, g
und einem griinen Salat mit
Lauchdressing

Konigsberger Klops
Donnerstag (Veg: Gemiiseklops) a,c, g
in Kapernsof3e mit (a,c, )
Salzkartoffeln
und eingelegter Roter Bete

Freitag Mit Spinat und Ricotta gefiillte
Teigtaschen, a, g
im Ofen mit Kése tiberbacken,
Rohkost

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

SRS PR me a0 o



m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n.  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



