Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 01. bis 05-. Juli 2019

Anderungen vorbehalten

Milchreis
mit Kirschkompott, Zimt und Zucker, g
Obst

Putengulasch
(Veg: vegetarisches Gulasch) a,c, g
in Steinpilzrahm (a,c,g 9
mit Eierspétzlen,
Rohkost

Hausgemachte Fischfrikadelle a,c,d, g1
(Veg: Karotten- Apfelbratling) (a,c, g
mit Frankfurter Sof3e
und Reissalat mit Tomate und Gurke

Senfei
in leichter Senfsof3e c, g
mit Karotten- Kartoffelstampf,
Schokoladen- Bananenpudding

Mediterrane Kartoffel-
Gemiisepfanne
mit Paprikasugo g
und einem gemischten Salat mit
Joghurtdressing

BErFRTrER MO A0 T8

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis

enthaltene Allergene



