Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 17. bis 21. Juni 2019

Anderungen vorbehalten

Kleine Pfannkuchen a,c g
mit Apfelmus,
Obst

Héhnchengeschnetzeltes
(Veg: veget. Geschnetzeltes) g
,Leibziger Art*
mit Reis,
Rhabarberquarkspeise

Nudeln
mit Pesto- Sahnesof3e, a,g
Rohkost

Gefliigelschnitzel
(Veg: Gemiiseschnitzel) a,c g
mit Spargel in Zitronensof3e (a,c, g)
und Salzkartoffeln

Kartoffelgratin
im Ofen mit Kése tiberbacken g
mit Gurkensalat

PErFT PR Mo a0 o

Allergene Stoffe

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis

enthaltene Allergene



