Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 20. bis 24. Mai 2019

Anderungen vorbehalten

Brokkoliecremsuppe
mit Schnippelwurst, frischem Gemiise a, gl
und einem halben Brotchen,
Brombeerquarkspeise

Nudeln
mit Tomaten- Gemiisesof3e

und Thunfisch zum driiberstreuen, a,d, i
Obst

Hiihnerfrikassee
(Veg. veget. Frikassee) g,1
mit Erbsen, Mohren (g, £, 1)
und Reis,
Rohkost

Konigsberger Klops
(Veg: Gemiiseklops) a,c, g
in Kapernsof3e, (a,c, g
Salzkartoffeln
und eingelegter Rote Bete

Mit Spinat und Ricotta gefiillte
Teigtaschen, a, g
im Ofen mit Kése iiberbacken
und einem gemischtem Salat mit
Orangen- Joghurtdressing
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Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis

enthaltene Allergene



