CATERING

Speiseplan vom 22. bis 26. April 2019
Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene

Montag
Feiertag

Dienstag Milchreis

mit Himbeersof3e, g
Obst

Blumenkohlcremesuppe
mit frischem Gemiise, Gartenkriutern, a, g, i
Mittwoch Croutons
und einem halben Brotchen,
Blaubeerjoghurt

Schnitzel
,,Wiener Art* a,c, g
Donnerstag (Veg: Gemiiseschnitzel) (a,c, g)
mit Erbsen und Mohren in Rahm
und Salzkartoffeln

Lasagne bolognese
Freitag (Veg: vegetarische Bolognese) a, gl
im Ofen mit Kése iiberbacken, (a, g, f,1)
Rohkost

Allergene Stoffe

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis

PErFT PR Mo a0 o



