Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 11. bis 15. Méirz 2019

Anderungen vorbehalten

Nudeln
mit Kése- Sahnesof3e, a,g
Schinkenwiirfeln, jungen Erbsen
und einem gemischten Salat

Tomatensuppe
mit Ricotta- Spinatkldschen,
frischem Gemiise a, g1l
und Reiseinlage,
Ananasquarkspeise

Hackbraten
(Veg: Bratling) a,c,g i
mit dunkler Bratensof3e, (a,c,g 1)
und Bouillon- Kartoffel-
Wurzelgemiise

Kleine Pfannenkuchen
mit Apfelmus, a,c g
Obst

Maultaschen
mit Fleischfiillung, a,c gl
(Veg: vegetarische Maultaschen) (a,c, g, 1)
frischem Majoran und Gemiiserahm,
Rohkost

PErFT PR Mo a0 o

Allergene Stoffe

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis

enthaltene Allergene



