Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 26.-30.11.2018
Anderungen vorbehalten enthaltene Allergene

Nudeln mit
Kése Sahnesofle und frischem Gemdise, a,g
Obst

Chili Con Carne -
(Veg: Chili Sin Carne) ®
mit Reis,
Rohkost

Holsteiner Kartoffelsuppe
mit Schnippelwurst, a, gl
frischen Krautern
und einem halben Brotchen,
Apfel- Zimt Quarkspeise

Senfei
in leichter Senfsof3e a,c
mit Salzkartoffeln

Hausgemachte Fischbuletten

(Veg: Bratling) a,c,d, g, i
mit Erbsen- Mohrengemiise in (a,c, )
Estragonrahm
und Bulgur

sowie einem gemischtem Salat

BErFRTrER MO A0 T8

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



