Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

>
CATERING

Speiseplan vom 06.-10.08.2018

(Anderungen vorbehalten)

Kisspitzle
mit Rostzwiebeln
und
Himbeerquarkspeise

Chili con Carne
(Veg: Chili sin Carne)
mit Reis,

Obst

Nudeln
mit Bolognessofe
(Veg: veg. Bolognese),
Rohkost

6 Korn Bio Bratling mit
mit Erbsen und Wurzeln
in Petersilienrahm
und Salzkartoffeln

Kartoffelgratin
im Ofen mit Kédse liberbacken,
Gurkensalat

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

enthaltene Allergene
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Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



