Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

>
CATERING

Speiseplan vom 19. bis 23. Februar 2018

enthaltene Allergene

Karottencremsuppe
mit kleinen Fleischbéillchen, a, g1l
frischen Kriutern und einem halben
Brotchen

Kalbsfrikassee
(Veg. Frikassee) g
mit Erbsen und Mdhren (f, g)
sowie Reis,
Rohkost

Nudeln
mit
vegetarischer Bolognese, a,f, g
Heidelbeerjoghurt

Chili con Carne
(Veg: Chili sin Carne)
mit Mais, Kartoffelwtirfel -
und Roten Bohnen,
Obst

Kartoffelgratin
im Ofen mit Kése iiberbacken, g
Gurkensalat

BErFRTrER MO A0 T8

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis



