>
CATERING

Speiseplan vom 18.-22. Dezember 2017

enthaltene Allergene
Linsencremesuppe
Montag mit Schnipppelwurst, a, i
frischen Kréautern
und einem halben Brétchen
Dienstag Gulasch vom Rind a,g
(VEG: Papikagulasch) (a, g)
mit Nudeln,
Schokoladenpudding

2 Wiener Wiirstchen
Mittwoch mit Ketchup, g
einem Brotchen und Rohkost

Kartoffelgratin
Donnerstag dazu g
Tomatensalat mit frischem Basilikum

Brokkoli Kédsenuggets
Freitag mit Kriutersof3e a, gl
und Gemiisereis

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieSlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnis
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