Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 13.-17. November 2017

enthaltene Allergene

Nudeln
mit TomatensoB3e und geriebenem a, g
Parmesan,

Obst

Milchreis
mit Kirschkompott, g
Rohkost

Lasagne al forno,
(VEG: vegetarische Lasagne) a, g, i

1im Ofen mit Kése

iiberbacken, (a, g, 1, 1)

dazu ein gemischten Salat
mit Waldfruchtdressing

Hackbraten
(VEG: Kichererbsenbéllchen) a,c, g
mit Milchbohnen (a,c, g h)
und Salzkartoffeln,
Orangenpudding

Senfei
in leichter Senfsof3e C, g
mit Karotten- Kartoffelstampf

PErFT R MO a0 o

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



