Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

>
CATERING

Speiseplan vom 18.-22. September 2017

enthaltene Allergene

Kartoffelsuppe a, g1l
mit Schnippelwurst, frischen Krautern
und einem halbem Brotchen

Mit Spinat gefiillte Teigtaschen
auf Tomatensugo, a, g
im Ofen mit Kédse liberbacken,
Rohkost

Hiihnerfrikassee
(VEG: vegetarisches Frikassee) g, 1
mit Erbsen, Mohren und Reis, (g1, 1)
Kirschjoghurt

Nudeln a, g
mit Ricotta- Tomatensof3e
und frischem Parmesanhobel

Kartoffelgratin G
mit Gurken Dill Salat

PErFT R Mo a0 ow

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



