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CATERING

Speiseplan vom 17.-21. Juli 2017

enthaltene Allergene

Fleischbéllchen
Montag (VEG: Gemiisebéllchen) g
in Tomaten- Gemiisesof3e
mit Reis
Obst

Dienstag KartoffelkloBchen
mit frischem Gemiise, a,c, g
1m Ofen mit Kése tiberbacken,
Schokoladenpudding

Mittwoch Pichelsteiner Eintopf
(VEG: Gemiiseeintopf) i
mit Kalbsfleisch,
Karotte, Lauch und Kartoffelwiirfel

Donnerstag Gemiiseschnitzel
mit Erbsen und Mohren a,c, g
in Petersilienrahm
und Salzkartoffeln

Freitag 2 Wiener Wiirstchen g
(VEG: vegetarische Wiirstchen)
von Bauer Schramm aus Schwienkuhlen
mit einem Brétchen und Ketchup,
Rohkost

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse
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BETF

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



