Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 03. bis 07. Juli 2017

enthaltene Allergene

Gemdiisecremesuppe a,gl]
mit Schnippelwurst, frischen Krautern

und Mehrkornbaguette

Mildes Hahnchencurry
»Madras* g
(VEG: Friihlingsrollen) (a, g)
mit Reis,

Obst

Lasagne
mit vegetarischer Bolognese, a, gl
1im Ofen mit Kése tiberbacken,

Rohkost

Nudeln
al la Carbonara, a, g
(VEG: Késesof3e und jungen Erbsen) (2)
Blaubeerquark

Kartoffelgratin g
mit Eisbergsalat, Mandarinen und
Joghurtdressing

Allergene Stoffe

PErFT R Mo a0 ow

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



