CATERING

Speiseplan vom 26.-30. Juni 2017

Montag

Italienische Nudelsuppe

enthaltene Allergene

a, i

mit Hackfleisch und frischem Gemiise,
Obst

Dienstag

Paprika- Rahmgulasch
vom Rind
(Veg: Paprika- Rahmsof3e)

a, g
(a, g

mit Nudeln

Mittwoch

MSC Backfisch
(6 Korn- Biobratling)

a,c,d g

mit Lauchsof3e
und Gemiisereis,
Orangenjoghurt

Donnerstag

Senfeier
mit

C, g

Karotten- Kartoffelstampf,
Rohkost

Freitag

Schwibische Kissspitzle

mit Rostzwiebeln
und Gurkensalat

PErFT PR Mo a0 o

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



