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CATERING

Speiseplan vom 22.-26. Mai 2017

enthaltene Allergene
Montag Linsencremesuppe a gl
mit frischen Krautern, Schnippelwurst
und Mehrkornbaguette
Dienstag Nudeln ag
a la Carbonara mit jungen Erbsen, (a, g)
(VEG: Kase Sahnesof3e)
Rohkost
Mittwoch Konigsberger Klopse
(VEG: Gemiiseklopse) a,cg
mit eingelegter Rote Bete (a,cg)
und Salzkartoffeln
Donnerstag
Feiertag
Freitag Leberkase g
(VEG: Riihrei) (c,g)

mit Rahmspinat und Kartoffelstampf

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlief3lich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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