Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

y 5
CATERING

Speiseplan vom 27. bis 31. Marz 2017

enthaltene Allergene
Apfel Selleriesuppe a,8]j
mit frischen Krautern und
Mehrkornbaguette, Rohkost
Paprika Wurst Gulasch agi
mit Nudeln,
Obst
Hahnchen Schnitzel “Wiener Art“ ag
mit Kartoffelstampf und gebutterten
Erbsen
Hausgemachte Fischbuletten mit a,cdgi
Dillsof3e,
Gemiusereis und frischer Ananas
Sesamkartoffeln mit Krauterquark, G gj

und einem gemischten Salat, kleinen
Mozzarellakiigelchen und polnischer
Vinaigrette

Allergene Stoffe

PETART SR o0 A0 P

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliefdlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



