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CATERING

Speiseplan vom 23. bis 27. Januar 2017

enthaltene Allergene
Montag Kleine Pfannenkuchen mit Apfelmus, a,cg
Obst
Dienstag Makkaronie- Auflauf
mit Hackfleisch ag
(VEG: mit Gemiise) (a, g)
im Ofen mit Kase tiberbacken,
Rohkost
Mittwoch Kartoffel- Blumenkohlcurry g
,Madras“
mit Reis und Dessert
Donnerstag MSC Backfisch acdg
(VEG: Gemiisebratling) (a,cg)
mit Kartoffelstampf und Buttererbsen
Freitag Schwabische Kassspatzle a,cg

mit Réstzwiebeln und einem griinen
Salat mit Lauchdressing

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlief3lich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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