CATERING

Speiseplan vom 14. bis 18. November 2016

enthaltene Allergene

Montag

Holsteiner Kartoffelsuppe
mit Baguette und frischen Krautern

a, 8

Dienstag

Gemiiselasagne

im Ofen mit Gouda uberbacken, agi

dazu einem gemischtem Salat mit

Lauchdressing

Mittwoch

MSC Backfisch a,cdg
(VEG: Bratling)
mit Dillsof3e und Reis,
Rohkost

Donnerstag

mit Senfsofée und Karotten-

Ruhrei C, g

Kartoffelstampf, Obst

Freitag

(VEG: Gemiiseschnitzel)
mit Rahmspinat und Salzkartoffeln,

Leberkase g

Dessert

BET AT COF@ OO A0 TP

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlief3lich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse




