CATERING

Speiseplan vom 07. bis 11. November 2016

enthaltene Allergene

Montag Nudeln mit Tomatensof3e, ag
frischem Parmesan und Gurkensticks
Dienstag Pfannenkuchen mit Apfelmus, acg
Obst
Mittwoch Lasagne al forno
(VEG: Gemiiselasagne) agi
im Ofen mit Kase uberbacken,
Salat mit Orangen- Joghurtdressing
Donnerstag 6 Korn Biobratling acg
mit Apfelrotkohl und Kartoffelstampf
Freitag Hiithnersuppe a, i

(VEG: Gemiisesuppe)
mit frischen Krautern und
Mehrkornbaguette,
Dessert

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalenfriichte (Niisse)
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

i e

Sulphide
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

BB

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlief3lich Laktose)

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse




