Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

CATERING

Speiseplan vom 18. Juli bis 22. Juli 2016

enthaltene Allergene

Kleine Pfannenkuchen
mit Apfelmus, a,cg

Obst

Fusilli ag

mit Kasesofde und Blattspinat,

Dessert

Hackbraten
mit Milchbohnen und Salzkartoffeln a,cg

Mohren- Kartoffelcremesuppe
mit frischen Krautern, a,i
Baguette und Gurkensticks

2 Wiener Wiirstchen mit Brotchen, a
Tomatenketchup und Rohkost

PR AT PR oO A0 o

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlief3lich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



