CATERING

Speiseplan vom 04. - 08. April 2016

enthaltene Allergene

Montag Griefdbrei mit Kirschkompott, ag
Obst
Dienstag Fussilie
mit Krauter- Rahmsof3e und frischem ag
Gemise, dazu ein bunter Salat
Mittwoch Konigsberger Klopse a,cg
mit Reis und Rote Bete
Donnerstag Riithrei mit Rahmspinat und Salzkartoffeln, C, g
Dessert
Freitag Nudelsuppe mit frischen Krautern, a, i

Fleischkl6f3chen und Baguette, Rohkost

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalenfriichte (Niisse)
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

L

Sulphide
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

BB

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlief3lich Laktose)




