CATERING

Speiseplan vom 21. bis 24. Mirz 2016

enthaltene Allergene

Montag Erbsencremsuppe mit Schnippelwurst,
Obst g1j
Dienstag Nudeln mit Tomatensofde und frischem
Parmesan, Rohkost ag
Mittwoch Rostbratwiirstchen mit geschmortem g1j
Ananas- Sauerkraut und Salzkartoffeln,
Dessert
Donnerstag 6 Korn Bratlinge mit gebratenem Reis, acgli
Gemiisestreifen und einer milden Curry-
Fruchtsof3e
Freitag -

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlief3lich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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