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CATERING

Speiseplan vom 25. bis 29. Januar 2016

enthaltene Allergene

Montag Fussilie a,g
»,ala Carbonara“,
Rohkost
Kartoffel- Selleriecremesuppe a,gij
Dienstag mit Schnippelwurst und Baguette
Kleine Pfannkuchen mit Apfelmus, a,cg
Mittwoch Obst
Kartoffel- Lauchauflauf mit Mozzarella
Donnerstag liberbacken und einem gemischten Salat g
Freitag Hithnerfrikassee mit Risi Bisi Reis, g i
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Dessert

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliefdlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



