y 5
CATERING

Speiseplan vom 30. November bis 4. Dezember 2015

enthaltene Allergene

Montag Schwabische Kasspatzle mit einem
gemischten Salat in einer Lauchvinaigrette agc
Dienstag Rostbratwiirstchen
mit geschmortem Ananaskraut und gj
Kartoffelstampf
Mittwoch | Erbsencremesuppe mit Wiirstchen, Dessert g i
Donnerstag Paprika- Rahmgulasch vom Rind ag
mit Nudeln, Obst
Freitag Mediterranes Gemiise mit g
Rosmarinkartoffeln und Krauterquark,
Rohkost

Allergene Stoffe
Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliefdlich Laktose)
Schalenfriichte (Niisse)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sulphide

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

PErFT ISR o0 Q0 o




