Speiseplan vom: 19. - 23.0Oktober

> &
CATERING

enthaltene Allergene

Holsteiner Kartoffelsuppe mit frischen Krautern,

Monta a,C,8,i
ontag FleischkléRchen und Baguette 8
Diensta Fussili "Carbonara" dazu Rohkost und siiRe ac
9 Quarkbéllchen 8
. Mediterrane Kartoffel-Gemise-Pfanne mit
Mittwoch - g
Krauterquark
Schnitzel-Kartoffelpfanne mit Mozzarella
Donnerstag - . a,8
gratiniert, dazu einen bunten Salat
. Knusperfisch an einer Tomaten-Sahne-SofRe mit
Freitag a,cd,g

Gabelspaghetti, Obst

Allergene Stoffe

a. Glutenhaltiges Getreide

b. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

¢. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

g. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose)
h. Schalenfrichte (Nusse)

i. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

i- Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
1. Sulphite

m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse





